TECHNIK - WORKSHOP . alles

fur Backer

ROST- UND KOCHANLAGE .l BAKO

Technische Innovation in der Backstube

Réstaromen und freie dtherische Ole verleihen einem Produkt einen
besonderen bekémmlichen und schmackhaften Charakter. Das hebt
Backwaren aus der Masse ab. Gegeniber dem manuellen Résten im
Ofen kann man mit einer Anlage reproduzierbare Ergebnisse erzielen.

Workshop-Inhalt
e Theoretisches Fachwissen zu R&st- und Kochsticken
e Wie bekomme ich mehr Aroma bzw. mehr Wasser in den Teig?
e Was ist der technologische Nutzen von Rést- und Kochsticken?
e Wie erstelle ich mir meine eigenen Rezepte?
e Herstellung von Rést- und Kochstiicken in der Anlage
e Herstellung von Teigen und Broten mit/ohne R&st- und Kochsticken
sowie deren Geschmacksvergleich

- L - . Veranstaltungsort
Uberzeugen Sie sich vom guten Geschmack und vom einzigartigen Aroma.

Es sind wesentlich hdhere Teigausbeuten mdéglich bei geringerem BAKO-Backforum

Wareneinsatz. Eine Anlage mit vielen Einsatzbereichen, z. B. auch als Muhlsteig 10
e . . . 90579 L

Cremekocher. Sind Sie mit dabei und schmecken Sie den Unterschied! angenzenn

Ulrich Fuisting 30,00 EUR zzgl. MWSt./p.P.
(Anwendungs- und Verfahrenstechnologe bei Technology Unlimited B. V.) inkl. Unterlagen + Verpflegung

Zielgruppe:
Al Ideschlus
Betriebsinhaber, Verantwortliche fir Produktion

14.Marz 2019

Wir laden Sie herzlich ein:

am Donnerstag, 21. Médrz 2019, 9 - 15 Uhr in Langenzenn

Bitte melden Sie sich rechtzeitig an. Um die Informationsqualitat des Workshops nicht zu
beeintrachtigen, ist die Teilnehmerzahl auf 30 Personen begrenzt.

Um mehreren Betrieben die Teilnahme zu erméglichen, orientieren wir uns an einer
maximalen Teilnehmerzahl von 2 Personen pro Betrieb!

lhre

BAKO Franken Oberbayern-Nord eG

Muhlsteig 10

90579 Langenzenn

Tel.: 09101-603-0/ Fax: 09101-603-40
kerstin.schwendtner@baeko-franken.de / www.baeko-franken.de




TECHNIK - WORKSHOP . alles

fur Backer

ROST- UND KOCHANLAGE Konditae

BAKO

FAX - ANMELDUNG

Ich bin dabei!
Fax: 09101/ 603 - 40

[1 amDo., 21. Mdrz 2019 / 9:00 Uhr in Langenzenn

BAKO-Backforum

Mohlsteig 10
........... (Anzahl der Personen) 20579 Langenzenn
(max. 2 Personen pro Betrieb)
Firma DZwW. KUNAEN-NI.: ..ottt 30,00 EUR zzgl. MWSt./p.P.

inkl. Unterlagen + Verpflegung

Anmeldeschluss
B e Anmeldeschuss

14.Marz 2019
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PLZ/OIT: ettt ettt st

Datum/Unterschrift:

Wir weisen darauf hin, dass wahrend unserer Veranstaltung Foto- und Filmaufnahmen gemacht werden. Diese nutzen wir
fur eigene Berichterstattungen auf diversen Medien (Social-Media-Kanalen, Pressemitteilungen, etc.). Sollten Sie mit einer
Verdffentlichung nicht einverstanden sein, bitten wir um Mitteilung, spatestens am Tag der Veranstaltung. Vielen Dank!




